
”こまちがゆ”は秋田こまちと、天然地下水だけで仕上げた

とってもﾍﾙｼｰな｛無添加自然食品｝です。時間をかけて炊

き上げたこまちがゆは、消化も早くお子様からお年寄りまで

安心しておいしく召し上がっていただけます。

１缶で２食分です。ダシのきいた具だくさんの炊込みごはんを

缶詰めにしました。缶のまま25～30分煮沸かしてお召し上がり

下さい。

国産のうるち米だけを使用しております。お米が立ってる

ふっくらご飯をお楽しみ下さい。ｽﾌﾟｰﾝ付きです。

原材料・うるち米

肉や魚を一切使わない、野菜中心の五目具材

たっぷりのまぜご飯です。ｽﾌﾟｰﾝ付きです。

原材料・うるち米、具材（人参・油揚・ごぼう・

椎茸・蒟蒻）植物油脂、醤油、砂糖、食塩etc

わかめの旨みと、香りの白ごまが魅力です。お

子様からご高齢の方まで、どなたにもお召し上

がり頂ける人気のﾒﾆｭｰです。ｽﾌﾟｰﾝ付き。

原材料・うるち米、食塩、乾燥わかめ、ごま、

砂糖、澱粉、昆布ｴｷｽ、帆立ｴｷｽ、味醂etc

ほんのりとわかめにからむ梅の味がたまりません。

さっぱり系の保存食。食欲の無い時でもおいしく

頂けます。ｽﾌﾟｰﾝ付き。

原材料・うるち米、食塩、乾燥わかめ、梅肉、

砂糖、澱粉、昆布ｴｷｽ、帆立ｴｷｽ、味醂etc

各商品のでき上がりの量

は、市販のおにぎり（約

100ｇ）2.5個分ぐらいの

ご飯です。ちょっと大盛り、

260ｇのでき上がり量！

国産のうるち米を美味しく炊き上げた後に、ご飯

の旨さを逃さずに水分だけを除いたご飯です。

ﾐﾈﾗﾙたっぷりの”わかめ”に塩味と甘味を加え、

さっぱりとした味付けのわかめご飯です。白ごまが

香ばしさのポイントです。

肉類を使わずに、椎茸、こんにゃく、油揚げ、ごぼ

う、人参など、ヘルシーな野菜を醤油で味付けま

した。誰にでも好まれる、一番人気のお勧めﾒ

ﾆｭｰです。

ﾌﾟﾚｰﾝな白粥です。5分粥程度の粒感、と

ろみ感があります。またお湯の量で、全粥

などの調整ができます。

原材料・うるち米

さわやかな梅の味が程よい梅がゆです。5分

粥程度の粒感、とろみ感があります。またお

湯の量で、全粥などの調整ができます。

原材料・うるち米、乾燥梅肉

各商品のでき上がりの量

は、320ｇのでき上がり

量！ 5分間で本格的

なお粥ができあがります。
国内産のひとめぼれを使用しております。ごはんの容器がトレーﾊﾟｯｸに

なっておりますので、容器に移し替えなくてもそのまま食べれます。

原材料・うるち米、ph調整剤

保存安全性の高い特殊フィルムでのﾊﾟｯｸ入りですので、熱

湯で温めるだけで、おいしく食べられる手軽な保存食品。


